DOP TERRE DI SIENA
L NOSTRO OLIO

ALLA FINE DEGLI ANNI '70 NASCE IL CONSORZIO PER L'OLIO "TERRE DI SIENA* CON
L'OBETTIVO DELLE VARIE AZIENDE ASSOCIATE DI SEGURE DELLE REGOLE TECNICO-
PRODUTTIVE PER OTTENERE UN PRODOTTO DI CRESCENTE QUALITA E TPICO DEL
TERRITORIO. NEL 2000 QUESTOLIO HA OTTENUTO A UVELLO EURCPEO I
RICONCSCIMENTO DEL MARCHIO DI DENOMINAZIONE DI ORIGINE PROTETTA (DOP) PER
LE SPECIFICHE CARATTERISTICHE DERIVANTI DAL LUOGO DI PRODUZIONE. QUESTO OLIO
VEENE PRODOTTO IN TOSCANA, IN PARTICOLARE IN DIVERSI COMUNI APFPARTENENTI AL
TERRITORIO DELLA PROVINCIA DI SEENA. LA COMBINAZIONE DI PIU VARETA TIPICHE DEL
TERRITORIO GARANTISCE ALL'OLIO UN GUSTO MARCATAMENTE FRUTTATO CON NOTE
PICCANTI E LIEVI SENTORI DI AMARO, CHE POSSONO VARIARE LEGGERMENTE ANCHE IN
BASE ALL'ANDAMENTO STAGIONALE. TUTTAVIA, LE CARATTERISTICHE DELL'OLIO DEVONO
COMUNQUE, M™MANTENERSI ENTRO DElI DETERMINATI PARAMETRI  ANALITICO-
ORGANOLETTICI, RIPORTATI ANCHESSI NEL DISCIPLINARE. L'OLIO DOP TERRE DI SEENA A
CRUDO E OTTIMO PER CONDIRE INSALATE E MINESTRE, MENTRE A COTTO S| PRESTA
PERFETTAMENTE PER LA REALIZZAZIONE DI ARROSTI, UMDI E PER LE FRITTURE
INOLTRE, SI SPOSA BENE CON PIATTI DELLA TRADIZIONE DEL TERRITORIO, TRA CUI
MINESTRE A BASE DI LEGUMI, LA RIBOLLITA, LA PANZANELLA, IL PINZMONO E LA
BRUSCHETTA.

I NOSTRI SOCI

PER FARE UN OLIO DI OTTIMA QUALITA SONO NECESSARI IMPEGNO E PASSIONE E, NEL
CASO DI UN MARCHIO QUALE LA DOP, ANCHE RIGORE TECNICO. DETRO OGNI AZIENDA
Cl SONO PERSONE, CHE GIORNO DOPO GIORNO S| DEDICANO ALLA REALIZZAZIONE DI
QUESTO OBETTIVO, E SONO LORO L'ELEMENTO ESSENZIALE PER MANTENERE VITALE
IL MARCHIO OLIO DOP. “TERRE DI SIENA".

SOCI ISCRITTI

120 SOCI OLIVICOLTOR|;

22 SOCI MOLITOR;

28 SOCI MBOTTIGLIATORI.

COME ISCRIVERSI AL CONSORZIO?

IL CONSORZIO ACCOGLE OLVICOLTORI, MOLITORI E MBOTTIGLIATORI DEL TERRITORIO
PREVISTO DAL DISCIPLINARE, CHE SONO INTERESSATI A USUFRUIRE DEI SERVIZI E DEI
BENEFICI CHE DERIVANO DALL'ASSOCIARSI, TUTELANDO E GARANTENDO LA QUALITA E IL
PREGIO DEL PROPRIO PRODOTTO.
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